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Al via le prefinali della sesta
ed iz ione  d i  Panet tone
Maximo, il festival nazionale
del panettone artigianale in
programma domenica 1
dicembre al Salone delle
Fontane all'EUR. In gara
ben 45 pasticcerie e forni e
90 panettoni da tutta Italia
stampa articolo Scarica pdf
P a n e t t o n e
Maximo rappresenta ormai
non solo i l  più grande
evento nazionale dedicato
ai grandi lievitati ma un
appuntamento imperdibile
del periodo natalizio. Del
resto i  numeri sempre
crescenti delle precedenti
cinque edizioni stanno a
testimoniarlo e l'ultima è
s t a t o  u n  a u t e n t i c o
successo, con oltre 3.000
p r e s e n z e .     ' O g g i
il Panettone artigianale sta
vivendo una popolarità
s t raord inar ia ,  tu t t i  l o
vogliono. Panettone Maximo
ha una formula vincente
perché unisce il contest alla
degustaz ione deg l i  88
panettoni in gara (e tante
altre tipologie non in gara) -
continuano Carneval i  e
Albano - e di tante altre
eccellenze enogastronomich

e in degustazione agl i
o l t r e   7 0  b a n c h i   d i
assaggio (45 dei  qual i
p a s t i c c e r i e  e
forni) provenienti da tutta
Italia, gli show cooking con
pastry chef iper stellati e il
Christmas Village dedicato
ai più piccoli. Insomma,
Panettone Maximo può
essere considerato a tutti
gli effetti l'unico evento di
Natale a Roma che unisce
v e r a m e n t e  a d u l t i  e
bambini'.   LE PREFINALI Si
terranno mercoledì 27 e
giovedì 28 novembre, dalle
1 4 . 3 0  a l l e  1 7 . 3 0 ,
p r e s s o   E a t a l y  R o m a
Ostiense (p.le 12 Ottobre
1492, Roma), le prefinali
d e l l a  V I  e d i z i o n e
d i   P a n e t t o n e
Maximo, festival nazionale
del panettone artigianale,
organ izzato  da l la  E20
E v e n t s  F a c t o r y  e
R i s t o r a g e n c y ,  c o n
i l   p a t r o c i n i o  d e l l a
Presidenza della Regione
Lazio e dell'Assessorato ai
Grandi Eventi del Comune
di Roma, che avrà luogo
domenica 1 dicembre 2024
presso  i l  Sa lone de l le
Fontane (Via Ciro il Grande
10 - Roma Eur), dalle 11
alle 20. 'Per le prefinali
quest'anno abbiamo scelto
Eataly perché è un simbolo
del cibo italiano e, più in
generale, del made in Italy,
oltre a riferimento in tutto il

mondo per l'eccellenza a
t a v o l a ' ,   s p i e g a n o  g l i
o r g a n i z z a t o r i   F a b i o
Carnevali e Stefano Albano.
Qu i  l e  due  g iu r ie  ( in
versione ridotta rispetto a
quelle del 1° dicembre)
avranno  i l  non  fac i l e
compito di valutare ben 90
panettoni - 45 il 27 per il
panettone tradizionale e 45
il 28 per il panettone al
cioccolato - e decretare i 20
finalisti per ogni categoria
che saranno poi al vaglio
della giuria domenica 1
d i c e m b r e  n e l  c o r s o
de l l ' evento  f ina le .  Da
Eataly, novità assoluta, il
pubblico potrà assistere alle
degustazioni della giuria e
assaggiare loro stessi i
panettoni in gara.   LA
SUPER GIURIA  DELLA
FINALE La giur ia del la
finale, come sempre, sarà
compos ta  da  nomi  d i
asso lu to  prest ig io  de l
mondo della pasticceria -
 come i l  Maestro Gino
Fabbri (presidente onorario
Apei), Angelo Musol ino
(p res iden te  Compa i t ) ,
Claudio Gatti (presidente
Accademia dei Maestri del
Lievito Madre), Attilio Servi
(Mas t r o  P a s t i c c e r e  e
l i ev i t i s ta ) ,  e  i  Mas t r i
Pasticceri Felice Venanzi,
Walter Musco e Angelo Di
Masso per il tradizionale.
Per il cioccolato figurano
invece Giuseppe Amato
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(Migl ior past iccere del
mondo 2021), Luca Mannori
(Campione de l  mondo
1997) ,  Mau r i z i o  F rau
(Miglior Maitre Chocolatier
Italia), Eugenio Morrone
( M a e s t r o  g e l a t i e r e ,
campione del mondo 2016),
Cesare Murzilli (Executive
Pastry Chef Portrait Milano),
Dario Nuti  (Execvutive
Pastry Chef Rome Cavalieri
Hotel), Andrea Fiori (Pastry
Chef & Maitre Chocolatier),
Marion Lichtle (Pastry chef
e titolare de Il Pagliaccio**)
e Valerio Esposito (Maitre
Chocolat ier).  In giur ia
a n c h e  c r i t i c i
e n o g a s t r o n o m i c i  e
rappresentanti del 'gruppo
del gusto' della stampa
estera. L'assegnazione dei
premi special i  «migl ior
p a c kag i ng» ,  «m i g l i o r
comunicazione digitale» e
«premio stampa estera»
sarà frutto della valutazione
di specifiche e competenti
g iur ie;  i l  «premio de l
pubblico» delle votazioni del
pubblico intervenuto. Novità
di questa edizione sarà
anche l'assegnazione del
p remio  pe r  i l   'M ig l i o r
Panettone Gourmet' tra i 10
concorrenti in gara di una
selezione di chef e pastry
chef dell'alta ristorazione.  
LE 45 PASTICCERIE IN
GARA    Bonf ì  -  Santa
Severa (RM) Caffè Masulli
1927 - Somma Vesuviana
(NA) Casa del dolce - San
Felice Circeo (LT) Cesto
Bakery - Torre del Greco
(NA) Cocciopesto - Prato

(FI) Covella Pasticceri -
Gioia del Colle (BA) De
Santis Santacroce - Roma
Diamond Cafè -  Fonte
Nuova (RM) Dolcemascolo -
Frosinone Fortini Lab -
Albano (RM) Gerry Labate -
Agnone (IS) Konig Café -
Campobasso (CB) Krapfen
Café - Roma L'Arte di
Luciano - Apricena (FG) La
Dolce Ripetta - Capranica
(VT) La Dolce Terrazza -
Roma Le Levain - Roma
Lisita - Mondragone (CE) Lu
Giustu - Zagarolo (RM)
Maison Lafé - Roma Mauro
La Pasticceria - Vedelago
( T V )  M i l l e  V o g l i e  -
A l b e r obe l l o  ( BA )  O l d
Fashion - Taranto (TA) Pane
e salumi - Latina Pasticceria
Alba - Viterbo Pasticceria
Chocolate - Mesagne (BR)
Pasticceria D'Antoni - Roma
Pasticceria La Torre - Torre
del Greco (NA) Pasticceria
Patrizi - Fiumicino (RM)
Pasticceria Macrì - Roma
Pasticceria Romana - Porto
Recanati (MC) Pasticceria
Tiramisu - Roma Pregiata
Pa s t i c c e r i a  P e r r i n o  -
Grottaminarda (AV) Renato
Bosco - San Martino Buon
A lbergo  (VR)  Rober to
Pastry&Bakery - Chiavenna
(SO) Sabot ino - Roma
Sapori di Vinci - Campobello
d i  L i c a t a  ( A G )
Solodamanduca - Aprilia
(LT) Spiga d'Oro Bakery -
Roma Tonka - Terni Visioni
- Macerata Campana (CS)
Vizio - Roma Woods Sweet
Officina Dolciaria - Roma
Zacaro - Sant'Antioco (SU)

Zest  -  Ardea (RM) IL
PROGRAMMA DELLA FINALE
La finale del 1° dicembre
s a r à  p r e s e n t a t a
d a   B A R B A R A  P O L I T I ,
giornalista professionista e
volto televisivo nazionale
(Rai Premium, Rai Italia,
Rai Play, Sport Italia e
Gambero Rosso Channel) e
come firma autorevole di
testate come La Gazzetta
del Mezzogiorno, dove cura
la rubrica settimanale 'Tour
del Gusto'.   GLI SHOW
COOKING TRISTELLATI
A n c h e  q u e s t ' a n n o
'Panettone Maximo' ha in
p r o g r a m m a
f a n t a s t i c i   S H O W
COOKING con grandi pastry
chef dei migliori ristoranti
d'Italia, tutti premiati dalle
3 stelle della Michelin e con
uno dei migliori pizzaioli
d ' I t a l i a .     E c c o  i l
p r o g r a m m a :  O r e
14.00: Luca Pezzetta -
Proprietario e pizzaiolo di
Clementina, Fiumicino-RM
(3 spicchi Gambero Rosso)
Ore 15.00: Doina Paulesco -
P a s t r y  c h e f
r i s t o r a n t e   O s t e r i a
Francescana, Modena (3
S t e l l e  M i c h e l i n )  O r e
16.00: Michele Cremasco +
Lidia Ferrara Sous Chef e
Pastry chef Le Calandre,
R u b a n o - P D  ( 3  S t e l l e
Michelin) Ore 17.00: Mattia
Casabianca - Pastry chef
r i s t o r a n t e   U l i a s s i ,
Senigal l ia-AN (3 Stel le
M i c h e l i n  O r e
18.00: Francesco Federici +
Leonardo Sperati - Pastry
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chef Enoteca Pinchiorri -
Firenze (3 Stelle Michelin)  
CHRISTMAS MARKET E
C H R I S T M A S  V I L L A G E
Ac can t o  a  c i r c a  200
tipologie di panettone, in
gara e non, tutti disponibili
per l'assaggio e l'acquisto al
pubblico, troverà posto un
vero e proprio 'Christmas
Market' delle eccellenze
enogast ronomiche che
possono accompagnare le
festività natalizie, come a
voler confezionare un cesto
d i  p r e l i ba t e z ze :  v i n i ,
bollicine, amari e distillati,
torrone e cioccolato in varie
d e c l i n a z i o n i ,  t a r t u f i ,
nocc io le  e  tante a l t re
leccornie tipiche del Natale.
Il pubblico di Panettone
Maximo, molto spesso
famiglie, a 20 giorni dal
Natale, viene anche per
acquistare i propri regali, in
ques to  caso  a s so l u t e
prelibatezze. Il CHRISTMAS
VILLAGE è invece l'area
dedicata ai bambini, con
giochi e animazione degli
elfi, tanto zucchero filato e
l ' immancabile presenza
di  Babbo Natale per la
classica foto ricordo. Qui i
g e n i t o r i  p o t r a n n o
tranquillamente affidare i
propri figli per delle attività
ludiche potendosi  cos ì
dedicare in tranquillità alle
d e g u s t a z i o n i  e  a l l o
shopping.   SOLIDARIETÀ
Ogn i  anno  Pane t t one
Maximo è anche l'occasione
per regalare un sorriso ai
bambini meno fortunati,
selezionando strutture o

c a se  f am ig l i a  c he  s i
occupano di loro a cui
consegnare i panettoni.
Nelle edizioni precedenti lo
abbiamo fatto con le case
ospital ità del l 'Ospedale
Bambino Gesù, la So.Spe.
di Suor Paola, la Casa della
Mamma e altre strutture.
Quest'anno, destinatati dei
p ane t t o n i  d ona t i  d a i
pasticceri di Panettone
Maximo, saranno i ragazzi
di Don Daniele Masciadri, il
giovane prete della chiesa
Nostra Signora di Lourdes
all'Albuccione, un territorio
purtroppo dimenticato e ai
margini, nel comune di
G u i d o n i a  M o n t e c e l i o .
Inoltre, ospite speciale della
sesta edizione di Panettone
Maximo sarà il comitato
italiano di UNICEF, il Fondo
delle Nazioni Unite per
l 'Infanzia che ha come
m i s s i o n e  q u e l l a  d i
c o n t r i b u i r e  a l l a
s o p r a v v i v e n z a ,  a l l a
protezione e allo sviluppo
delle potenzialità di ogni
bambino e bambina, con
speciale cura per quelli più
fragili e vulnerabili. Unicef
si ispira ai valori della
Convenzione ONU sui diritti
d e l l ' i n f a n z i a  e
del l 'adolescenza,  de l la
Carta delle Nazioni Unite e
dei principali trattati sui
diritti umani.   SPONSOR E
MEDIAPARTNER Per rendere
real izzabi le  un grande
evento come Panettone
Maximo è stato ovviamente
necessario il supporto di
diverse importanti aziende,

dal main sponsor Banca del
F u c i n o   a i  g o l d
s pon so r   Ag r imon t ana ,
Mo l i no  Da l l ag iovanna ,
To r r e f a z i one  Dubb in i ,
Fattoria Latte Sano, Irinox e
R e v i v a .  D a i
p a r t n e r   G o e l d l i n e
Collection (che ha realizzato
le giacche della giuria)
ed Eataly (che ha ospitato
l e  p r e f i n a l i )  a i
med i apa r tne r   I t a l i a  a
Tavola, Scatti di Gusto,
MangiaeBevi, 2Night, Il
Forchettiere e Dimensione
Suono Roma, radio ufficiale.
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